GrofSes Spawrgelmervuv imv Hotel Monikaw

a2 Personesv
59, -€ pro-Persovw

GrufS aums der Kiche
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Gerduchertes Entencarpaccio-
mit grimnem Spawgelsalat und Parmesarv
Smoked dug-breast
with french asparagus salad and Parmesanv
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Gebratener Spargel auf Kauwtoffel-Résty
mit schauwfer Jacobsmuschel
Roasted asparagus at potato- cakes
with hot scallops
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Geeister ,,Hugo™
Sherbet from ,,Aperol Hugo™
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Buttelborner Stangenspargel,
mut 3erled Filety
Rind-Lowmm-Schweinv
Asparagus withe mixed gril filllets
*okkok ko

Porwnar-cottar

mit Erdbeer- Mingesalat

Voanilow creaumv wikhv strowberry



Vovspeiserv

Salat von weiflemv und grivnem Spargel 8,-
Salad, from white and french asporagus
Grimes Spawrgelmousse im gerduncherter 11,-

Heillbutt-Lachsmantel an Blattsalates
Mousse from greenw asparagus at smoked cout of fish at green salads

Gevduwchertes Entencarpaccio- mit grinesn 13,-
Spawrgelsodlat und Balsamicocreme
Smoked dug-breast with french asparagus sadlad and balsamico-

Salat von weiflemv und grivnesm Spargel 14,-
mit gebratenem Kaninchevwitckev
Salad from white and french aspoaragus withv roasted rabbit

Vawriation vow Spargelleckereies 15,-
Vawiety of asparagus

Zwischengerichte

Spargelragout mit jungen Erbsen ,gefillten Morchelnw 15, -
wnd gebratenem Kanincherwtickern

Asparagus ragoit withy young greew peas , stuffed movels

and roasted, saddle of rabbit

Gebratener Spargel auf Kowtoffel-Rosty 15,-
it schourfer Jacobsmuschel
Roosted asparagus at potato- cakes withyhot scallops

Supperv

Spawgelcremesuppe mit Bowlaumwchol 5,-
Creaw of aspavagus soup withy Bérlauch oil

Spawgel.- Bowlaunchsiippchen mit Crevetten 6, -
Asparagus - Bewrlanch soup withv shwimps:

Klawe Spargelbrivhe mit gefidltenw Movchelw 4=

Cleawr aspavagus soup withv stuffed movels
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mit neuen Kartoffeln

Q‘ Sauce Hollandaise be‘.

O oder zerlassener Butter O

° Asparagus with new potatoes sauce hollandaise or melted butter o
€17.- =

dazw sevvieresnw wir :
Vawiationw von Edelschinken Variety from ham 7,-
Schweineschnitzel Escalope of pork 8, -
Schweinefilet rilet of pork 9, -
Novwegerlachs salmon 9
Kodlmohmtgel/ Escalope of veal 10,-
Rinderfilet Fillet of beef 14, -
Steinbuttfilet rillet of tuwbot 14, -
Spawgelgerichite
Flammkuchen mit grimem + weifSer.Spargel 13,-
Frenchvpigga with greenw + white asparagus
Bundmner Spawgelgericht 23,-
Asparagus withv bacovw and rubbed cheese gratinated
Spargelgemitse mit Kalbsschnitzel 24, -
Aspawragus tips inv creaunm witiv escalope of veal
Stongenspargel mit Lachsstireifen inv 25, -
Borlawchsofle gratiniert
Asparagus withv shwredded salmow and garlic sauice gratinated
Stangenspargel mut Rinderfletspitzen ivv 28, -
PlefferralhunsofSe

Asparagus withv shwedded filet of beef and pepper saurce

Zw allevw Gevichtew sevvieven wir neuwe Kowtoffelrw
Too-all. dish' s to- serve we new potatoes



Vovspeiserv

Cesawrsalat in Borlanwchdressing wmit 8,50
Kirschtomaten, Krautercroutons und Pormesanv

Cesar salad inv gowrlic dressing withvtomatoe

herl- - croutons and pawrmesan (cheese)

Parmaschinken mit Honigmelone 11,-
Pouwrmaw hauwn withv honey -melone

Vitello—-tonnato- mit Salatbouquet 12,-
Vitello-torwnato- with salad in seasovw

Suppev

Kartoffel-Lanchsuppe mit Kracherle 5,-
Potato- -leek soup with croutons

Klowe Tafelspitzbrihe mit Flidle 5,-
Bowillonw withv shwedded pancake

Karotten-Ingwerstippchen mit Sesamol 5,-
Cawroty -ginger creaunn soup with sesanm oil

Fischgerichie

Auf der Haut gebratenes Zaonderfet in 19,-

Mandelbutter mit Salgkartoffeln und Salat
Roasted pike-perch fillet inv almond butter
with boiled potatoes and salad

Seeteufelmedailons auf Ratatouillegemiise 25, -
it gratiniertesv Kawtoffeln

Angler-fishy medallions withy ratatouille

and, potato- gratin

Steinbutt und Lachsfilet auf Frinlingslouch 26, -
mit Morchelw inv RieslingsofSe; hauwsgemachte Nudelw

Turbot and salmon withv leek inv Riesling sauice, home-made noodles



Houptgerichte

Truthadwuteak inv Krouter-KdsesofSe 14,-
mit Krokettenw und Salat vom Buffet
Turkey steak with herb-cheese-sauce with croquette and salad from buffet

Kalbstafelspity mit Frankfurter griwner Sofle 15,-
Salzkartoffeln und Salat vom Buffet

Prime boiled veal withv herl- saurce , potatoes and salad from buffet

Kalbsschnitzel (vom Kalbsricken) paniert, 19,50

it Pommes-frites und Salat vom Buffet
Escalobe of veal cruumbed,with french fried -potatoes and salad from buffet

Maishdhnchenbrust auf hausgemachfenw Nudelnw 21, -
inv Schunittlanchwrahwm und Mandelbroccoli

Breast of chickew inv creaum source withv home-made noodles

and almondbroccoli

Saltimbocca (vomv Kalbsrivcken,) alla Romanav 22, -
mit tomalisierterv Kantoffelplitzchen und Gemiise
Saltimboccaw (from saddle of veal) allaw Romanaw

with potato- bisquit and vegetalble

Lammfilet auf Ratatowilllegenmuise inv Thymianjus 25, -

Ut gratiniertesv Kawtoffelrw
Lamb- noisettes with ratatouwille inv thyme saunce and gratinated potato-
Rinderfilet in Plefferralhumsofie 28, -

mit Kroketten und Salat vom Buffet
Fillet of beef inv pepper-saurce withv croquette and salad from buffet



Hawsgemachte Dessertspesgialitiitesy

Mango- -Sorbet mut Aperol 5,50€
Mango- -sherbet withvAperol

Poarwnar-Cottow mit Himbeer-Kawviow 6,- €
Vanillaw creaum with raspberry -coviar

Limonen-Tobfencreme auf Rhabowber-  6,-€
kompott

Lemow - cheese creawmm witihv rivbowrh-
stewed fruit compote

Belgische Waffelrw mit Vonilleeis 6,-€
und Schlagsahne

Waffles with vanilew ice-creoumn and whipped creawm



Hawsgemachte Dessertspesgialitiitesy

Schwawgwdlder-Kirschparfait imWeck  7,- €
mut beschwipstesv Kirvschev
Black Forest kivsch pawrfait withv cherries ivv ruwm

Kokosnuss-Stracciatellaparfait 7,- €
mit Ananas-chipsy und Granatapfelkernes
Coconut -Stracciatella -parfait

withvpineapple -chips and pomegranate

Cafe Creme 2,-

Doppelter Espresso- 3,50
Milchkaffee 2,50
Cappuccino- 2,40
Espresso- 2,10

Latte macchiato- 2,60
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